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(List patra Petra Dikosa z Papui Novej Guinei)

KiiaZsky semindr (2007)

NiZSie sviitenie lektorov (2007)

ELOVAKLL ‘

P. Peter Dikos, SVD P. Rastislav Kr§dak, SVD

Po dlhSom case sa opdt’ ozyvam. Pred
niekol’kymi dilami sme slavili misijna
nedel’u, pocas ktorej sa po celom svete
konala zbierka na podporu misijného diela
Cirkvi. Mnohi l'udia sa pocas misijnej
nedele snazia finan¢ne i duchovne podpo-
rit’ Sirenie radostnej blahozvesti hlavne

v tych krajinach, kde Kristovo slovo este
nezapustilo hlboké korene. Vy, drahi moji
dobrodinci, sa snazite podporovat’ misie
nielen pocas misijnej nedele, ale v priebe-
hu celého roka. A to je pre mna dovod,
aby som vam pod’akoval za vsetko, ¢o
robite pre misie. V prvom rade vam chcem
pod’akovat’ za materialnu pomoc naSmu
seminaru, ktora poskytuje prostrednic-
tvom pana Stefana Kondisa, moderatora
Papezskych misijnych diel v KoSickej
arcidiecéze — kalichy, ornaty, lieky, pisa-
cie potreby ... Takisto vim chcem pod’a-
kovat’ za vaSe modlitby a obety. Vasa ma-
teridlna a duchovna pomoc je prejavom
vasej spoluti¢asti na mojom misijnom po-
sobeni Papui Novej Guinei. Velakrat, ¢i
uz v mojich listoch alebo e-mailoch, som
spomenul, Ze posobenie nds, misionarov,
vo "frontovych liniach" by neprinésalo
také ovocie, aké prinasa, keby sme za se-
bou nemali "armadu" I'udi, ktori nas zaso-
buji "municiou" svojich modlitieb a obiet.
Pred Druhym vatikanskym koncilom sa
slovo "misie" vztahovalo na zdmorské
padov na knaza alebo rehol'ného brata/
sestru, ktori sa odhodlali odist’ na zamor-
ské misie. Latinské slovo "missio" zname-
na "byt’ poslany", "dostat’ uréenie". Prvy
misionar a model vSetkych misionarov je
sam Jezi$ Kristus. V plnosti ¢asu Boh po-
slal na svet svojho jednorodeného Syna.
Kristus prijal toto poslanie a stal sa pre
l'udi sviatostou Boha. Z katechizmu vie-
me, ze sviatost je viditelny znak nevidi-
tel'nej milosti. Sviatost’ nielen naznacuje,
ale aj spritomnuje neviditeln milost.
Tym, ze Kristus prijal 'udskua prirodze-
nost,, sa stal vidite'nym znakom neviditel’-
ného Boha. Stal sa misionarom. Zjavil
nam svojho a nasho nebeského Otca. Toto
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dobrodinci

zjavenie uskutocnil nielen svojim ucenim
a kdzanim, ale predovsetkym svojim Zivo-
tom a svojim prikladom. Jeho kazanie a
zivot sa stali pre l'udi sviatostou, znakom
neviditelného Boha. A nielen to! Svojim
kazanim a zivotom Kristus spritomnil Bo-
ha. Boh "zacal" zit’ medzi l'ud’'mi.

Kristus pocas svojho Zivota ustanovil
Cirkev, ktora pokracuje v jeho spasitel’-
nom diele. Druhy vatikansky koncil nazy-
va Cirkev "univerzalnou, vS§eobecnou
sviatostou". Cirkev je sviatost'ou, viditel’-
nym znakom neviditeI'ného Krista. Vidi-
tel'nym znakom je spolocenstvo tych, ktori
sa krstom stali tdmi mystického Kristov-
ho tela, Cirkvi — teda vy, ja, vSetci veriaci.
A nakol’ko sme ¢lenmi Cirkvi, kazdy z nas
do urcitej miery moze povedat,, ze je svia-
tostou v tomto svete. A ked’ze sme svia-

Seminaristi 1. rocnika (2007)

tostou, sme poslani slovom i Zivotom
spritomnit’ Krista tam, kde sme.

Drahi moji dobrodinci, vidite teda, ze
nielen ja, ale i kazdy jeden z vas je misio-
narom. A musim povedat’, Ze ste priklad-
nymi misionarmi. Vel'akrat pocas mojho
10-roéneho pdsobenia v Papui Novej Gui-
nei som bol zaskoceny vasou Stedrost'ou
a dobrosrde¢nost'ou. Bol som milo pre-
kvapeny Vasou ochotou, aj ked’ mozno vy
sami ste nemali nadbytok delit’ sa s 'ud-
mi, ktori neraz uplne zavisia na vasich
milodaroch. A ¢o je k nezaplateniu, to st
vase modlitby, obety a krize prinaSané za
nas, misionarov.

Drahi moji dobrodinci, chcem vam zo
srdca pod’akovat’ za vSetko, ¢o robite pre
nas a pre nase misie. Chcem vam pod’ako-
vat’ za vaSu spoluticast’ na misijnom diele

Vyzva
Ako mdzete pomdct’ nasim kilazom-
misionarom a seminaristom v misiach
v Papui Novej Guinei, pomozte. Panboh
zaplat’.
- kalichy, obetné misky, patény, ampulky,
monstracie, kropenicky, kadidla, tymian,
alby, ornaty a $toly vo vsetkych liturgic-
kych farbach (iba tenké, z tesilu
a neposkodené); - volne predajné lieky
v originalnom baleni, obvéz, vata, leuko-
plast, chirurgické rukavice; - ceruzky,
pera, pastelky; -finanéna pomoc.
Adresa: Stefan Kondis, Hlavna 80,
080 01 Kosice
¢islo uctu: 0502007616 / 0900
sprava pre prijimatel'a: SEMINAR PNG

Cirkvi. Pocas kazdej sv. omse myslim na
vas a prosim nebeského Otca, aby ste aj
nad’alej boli takymi horlivymi misionarmi,
a aby sa kazdy jeden z nas na svojom
mieste skutocne stal sviatost'ou, ktora bu-
de spritomnovat’ Krista. Ak to dokézeme,
tak uz tu na zemi okusime nieco z Bozieho
kralovstva, ktoré je pripravené tym, ktori
miluja Krista.

S pozdravom a v laske Ducha svétého
ostava s vami spojeny vas misionar
a priatel’

pater Peter DIKOS, SVD
Banz 30. 10. 2007

(Adresa: Fr Peter DIKOS, SVD, Acade-
mic Dean of Studies Good Shepherd Se-
minary P.O.Box 53 BANZ, WHP 283,
PAPUA NEW GUINEA)

ZA ANASTAZIOU JANICIKOVOU

V poslednych rokoch som si, zial’, musel zvyknut' na to, ze z Terchovej
zacali Coraz CastejSie prichadzat’ aj zI¢ spravy. Vela priatel'ov a znamych
odislo do vecnosti a mne je vel'mi I'ito, Ze som sa s nimi nemohol
(nestihol) rozIt€it’ ani na ich poslednej ceste. Takto som sa nerozlucil ani

s Anastaziou Jani¢ikovou, ktora bola dlhé roky nasou pravidelnou prispie-

| vatelkou. Jej verse, uvahy, postrehy a aktudlne glosy som vnimal ako vy-
hraneny pohl'ad Zeny, ktora si ctila zasady moralky a vlastenectva, vyzna-
vala potrebu 'udskej spolupatricnosti a pomoci socialne slab§im, chorym
a nevladnym. Nie so vSetkym, ¢o pani Stazka napisala, som sthlasil, ni¢ to
vSak nemeni na skuto¢nosti, Ze som si tuto svojraznu drobnil Zenu

s uhran¢ivym pohl'adom prirodzene vazil. Poznal som ju od detskych liet a mali sme si ¢o pove-
dat’. Vedel som tiez o jej zakernej chorobe, s ktorou napokon svoj nerovny boj o zZivot prehrala.
Priatelia z Terchovej ma telefonicky oslovili ponukou napisat’ kratky nekrolog za touto zaujima-
vou zenou. Stalo sa. Aj ked’ sa uz s Anastaziou Jani¢ikovou na tomto svete nikdy nestretnem, osta-
ne zapisand v mojich spomienkach ako zena, ktorej vSetko I'udské, ¢lovecie nikdy nebolo cudzie.
Nech néjde v rodnej slovenskej zemi veény pokoj!

Peter CABADAJ

Podakovanie

"Sd l'udia, ktori pre nds v
Zivote

znamenaju viac ako ostatni.
O to tazsie je naucit’

sa zZit' bez nich!"

Uprimne d’akujeme vietkym pribuznym, pria-
tel'om, susedom a zndimym za prejavy sustras-
ti, kvetinové dary a déstojnu rozlucku s nasou
drahou mamou a starou mamou

Kamilou SVECOVOU,

ktora nas navzdy opustila dia 15. novembra
2007 vo veku 65 rokov.
S tctou deti s rodinami
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NAPISALI NAVSTEVNICI

Vysunuta expozicia Povaiského muzea - Janosik a Terchova

Terchova — Vratna — krasny
kraj.
18. 1. 2007

necitatelny podpis

Nadherna expozicia — krasny
zazitok
19. 1. 2007

Monika a Jozko

St to krasne dni stravené
v Terchove;j.
24.1.2007

necitatePné podpisy

Konecne jsme se dovédéli jak
to bylo s Janosikem.
10. 2. 2007

necitatel’'né podpi-
sy

Ostrava zdravi Juraja Jano-
Sika aj sjeho Terchovou.
(Super magnet’ak).
16.2 2007

necitatelné podpisy

Zviacsite expoziciu, mate toho
urcite viac, ¢o by ste mohli
ukazat’ slovenskému narodu
28.2.2007

Dubeii

Dnes sme sa tu zastavili na-
hodou, nabudice prideme
urcite.
4.3.2007

Ancula + Palko mdj

Myslel som si, ze to bude lep-

Bolo to vSetko velmi zauji-
mavé, vyprava bola super.
Dozvedeli sme sa toho dost’
vela. Dakujeme.
17. 3. 2007

Rumunsko 7x

Sme radi, Ze sme mali moz-
nost’ navstivit' historicki ob-
last’, resp. miesto ako je Ter-
chova, ktora je velmi znama
svojou histériou — narodnym
hrdinom Jurajom Janosikom.
17.3 2007
Jana Smitalova + 3 podpisy
(Nitra)
Takld zabava sme v Zivote
nezazili.
5.5.2007
5 krstnych mien
(vSetci zbojnici)

Zajimava expozice a poucna.
Prvni navstéva v téchto mis-
tech, kde se psala historie na-
$ich narodu.
10. 5. 2007

Petr a Daniela (Krupka
+ Zilina)

Tu nahravku by ste mali
obnovit’ ... Je dost’ nudna ...
len nejaké zaujimavosti.
15.5.2007
podpisy ucitelov
a Ziakov

Vazime si hrdind pro jejich
statecnost a vlastenéctvi. Vel-
mi poucnd vystava.

Ako kazdy rok d’akujeme za
milé a priatel’ské privitanie.
TeSi nas, zZe Terchova ma
mizeum JanoSika v stilej
prevadzke. Dakujeme pani
sprievodkyni.
29.5.2007
ZS a MS P.V. Rovnianka,
Dolny Hricov

Velmi posobivé z odbornym
vykladom.
6. 6.2007
MO liga proti reumatizmu,
Piestany

Skoda, Ze vSetky artefakty
tykajice sa JanoSika nie su
stustredené v Terchove;j.
17. 6. 2007

necitatelny podpis

Sme tu na dovolenke. Je to

velmi pekné. Pamiatky
i priroda.
4.7.2007

rodina Rohac¢kova

z Hornej Suce

Jezdime zde jiz 10 let a stile
obdivujeme krasu tohto kra-
je. Mizeum je vel’mi pékne.
Dekujeme.
7.2007
Lucka + Misa
z Opavy

Matersky jazyk eSte ovladam,
tak som_mohol manzelke pre-
kladat. Skoda, Ze neni textovy

NajlepSia  dovolenka
v Terchovej.
17.8.2007
Janka a Zuzka,

Nitra

je

Vroku 1971 — 72 som Ccital
o Janosikovi ako cudzinec
ateraz 13. 9. 2007 som poze-
ral pamiatky a zivotopis zboj-
nika Janosika ako hrdinu svoj-

ho naroda.

13.9.2007
ENG NURI CHALIL,
SYRIA

V roku 2007 navstivilo expozi-
ciu zhruba 10 000 navstevni-
kov. Za obdobie niekolkych
poslednych rokov to boli nav-
Stevnici z tychto Statov: Ang-
licko, Argentina, Austrdlia,
Belgicko, Brazilia, Cyprus,
Cesko, Dansko, Finsko, Fran-
cuzsko, Holandsko,  Chile,
Chorvatsko, Irsko, Izrael, Ja-
ponsko, Kanada, Korea, Lo-
tyssko, Luxembursko, Madar-
sko, Nemecko, Novy Zéland,
Norsko, Peru, Polsko, Portu-
galsko, Rakiusko, Rumunsko,
Rusko,  Slovinsko, _Srbsko
a Cierna Hora, Syria, Spaniel-
sko, Svajciarsko, Svédsko,
Taliansko,  Ukrajina, USA,
Slovensko. Prehlad statov nie
je kompletny. Nie vsetci ndv-
Stevnici zanechali po sebe pi-
somny zdznam.

Sie a nepiSe Vam pero. 15.5.2007 doprovod v cudzich jazykoch.
9.3.2007 manZelia, Teplice lazné v 11.7.2007 .
Ondrej Schwarc Cechach Roman Zatura s manZelkou Pripravil Vladimir KRIZO
29 oC. 200F &

@-ne/,a =

Ha,
dffﬁfﬁ |

\/fmm ita, " lhorke., Yz
C“zegs/foluyj

7’

Q”D?EOIM‘{Q. ﬁym.ﬂ,u»z_

C e EX
qoBiFXME

Ay 1L 2 6oANOKH .:D? e
! 5.0

(;JA\\N.[P SJ‘E‘W\RZYSTE'{[E M M0 W EUD A ER

JACIOL DZIEC .
2 kL-I‘.JNURh\
B0 L Creimofskiogd 2
Regor NI 53454 36759
Ceecececs T ez AL CEE LS Felll

itp bees” g% T “"’4’(1-‘"/:/ . '._)-_g:.z.}'g e
i ey, Db /f% rlEO reces ncz'//
Serecteecer ¢ cceeo ’*17 g Z’«/ w{« A EOFEE  Fee «&r(//_
cteis e e ,é—c;rz s rer c(/(( e E
EHELL cc/’ ;-:/ﬂ_f—..,‘ o At s ;s /'/_"_
/rz .'f/"((.( RE- Sl Al st ol //c//(fc ¢ e
S e/t ot cap ertoece [ rofirer/,
' ~_}"’- & <7 ¢ et cetrD Al Al Ll
chadiececectrepee el Fesias iy

L&t -

AT FEAT G EE
//‘{“{—.//-f(?' 3/ &

s

SET e

UI o CJ.('\CL
T \\9\@\\[ exy@ |
" Xo¥
> Jexchova.
= "’-\\\ \ 5
Y \{\‘ é,(?zf'-f—’iﬂf/
M}IY\\I'\C W&
Q_-\:,a\lll 1
\' 1
£ fun anch Wo-ﬁ.dew-_[\\ F e
a ot oF ™
We \‘1<JAT/1 “
£ Creie
9,'\,'1(\| lllolﬁa QQO\C{Q(T\T OT HU{._;I\_. .
P

ctt S e

L /' -4
_:;‘if'é"r’:;/’_f ‘_1/ L

[Preklad:

Dakujeme za krasnu expoziciu a zaZitky z Terchovej. Mali sme
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Nemdm ambiciu sa na nikoho podobat’, chcem ostat” sama sebou!”

/Rozhovor s Katkou KadaSovou/

Katka KadaSova z Terchovej ma sice iba
sedemnast’ rokov, no uz dnes sa moéze pysit
ucastou v spevackej sutazi Slovensko hlada
Superstar 3, kde sa vibec nestratila, prdve
naopak — dostala sa medzi 40 najlepsich mla-
dych spevidkov na Slovensku!

TERCHOVA: Kedy sa u Teba objavil spe-
vacky talent? Navstevujes§ hodiny spevu
alebo nejakého hudobného nastroja?

Katka KADASOVA: Uz na zakladnej $kole
na hodindch hudobnej vychovy som mala
k hudbe blizko a citila som, Ze je to moja par-
keta. Od siedmich rokov som navstevovala
hodiny klavira, od dvanastich chodievam na
spev. Snazim sa to stihat' popri Stidiu na Ob-
chodnej akadémii v Ziline.

TERCHOVA: Kedy vzbikla ti pravd mys-
lienka prihlasit’ sa do projektu Superstar,
a kto bol inicidtorom?

Katka KADASOVA: Do siitaze ma prihlasila
sestra. Stalo sa tak aj minuly rok, no vtedy som

nesla. Povedala som si, ze tym nemdzem ni¢
stratit’, skor naopak. Povazujem to za nieco, ¢o
ma moze posunut’ d’alej, k d’alsej méte. Dnes
sa tomu teSim a vidim to ako dobry krok. Moz-
no som aj trochu citila, Ze chcem byt sucastou
celého osial'u okolo tejto sut'aze.

TERCHOVA: Ako prebiehal cely proces,
ktorym si v Superstar presla? Kol’ko kastin-
gov je potrebné absolvovat® a kol’ko ¢asu

i energie je potrebné venovat’ takejto sut’a-
Zi? Ako hodnoti§ svoje vystiipenie
s odstupom ¢asu Ty sama?

Katka KADASOVA: Najprv som prisla na
prvy kasting v Ziline, v rdmci neho som absol-
vovala dve kola. Prvé bolo tzv. predkolo, kde
som musela zaspievat’ pred odbornou porotou,
ktora rozhodla, Zze moézem predstapit pred
hlavnu porotu v zloZzeni Dara Rolins, Laco
Luceni¢ a Pal'o Habera. Na d’alsi dent som za-
spievala pred nimi a ti mi oznamili, Ze postu-
pujem do divadla — medzi sto najlepSich.
V divadle to uz bolo o inom. Tam sme sa pred-
viedli aj pred ostatnymi sGtaziacimi, ked’ nas
rozdelili po desiatich na podiu a nasledne, po
odspievani, poslali d’alej v sitazi, alebo do-
mov. Cez toto sito som takisto presla. Po tomto
vsetkom prisli dueta, kde som spievala so svo-
jou kamaratkou, sktorou sme sa zoznamili
v divadle. Na d’alsi den priSlo d’alsie vyhadzo-
vanie, ale uz inym, pre divakov zaujimavejSim
spOsobom, nazvanym Zelend mil'a. Sestdesia-
tich sOtaziacich zredukovali na Styridsat
apotom to uz bolo aj oStasti. Vzhladom
k tomu, Ze tento rok bola stitaz vel'mi vyrovna-
na abol to silny ro¢nik, myslim si, Ze vybrali
talentovanych. Mnohi spevaci su $tudenti kon-
zervatdria a ziji hudbou kazdy den; viaceri
z nich maju vlastné kapely. Aj z tohto dovodu
povazujem svoju ucast’ a umiestnenie za osob-
ny uspech. V kazdom pripade mi nie je I'ito, Ze
som sa nedostala este vyssie, skor by som po-
vedala, Ze ani sama neviem, ako by som si
poradila stym obrovskym tlakom, ktory je
vyvijany na sut'aziacich z kazdej strany.

TERCHOVA: AKky je Tvoj nazor na porotu,
ktora v podstate rozhodne o tom, Ze sa nie-

komu zmeni Zivot. Odrazu je mlady ¢lovek
v novinach, musi €elit’ r6znym kauzim. St
¢lenovia poroty objektivni a profesionalni?

Katka KADASOVA: Ja si myslim, Ze ich
hodnotenie  je adekvatne vzhl'adom
k odspievanej piesni. Sama taktiez pocujem, ¢i
spevak odspieva falo$ne alebo, naopak, nad-
Standardne. Sthlasim stym, ze kritika patri
k celému projektu. Ved predsa ti, ktori posta-
pili, st najlepsi atreba im povedat’ pravdu.
Niektori ju viak radi nemaju.

TERCHOVA: Ktory zo stutaziacich Ti je
najviac sympaticky? Dotiahne to d’aleko...?

Katka KADASOVA: Z chalanov to moZe byt
Marcel Berky; podla mia dobre citi hudbu.
Pokial’ ide o dievc¢atd, paci sa mi hlas Domini-
ky Mirgovej, ale aj Ivany Kovacovej. Ked’ to
zhrniem, vSetci su dobri, no to, ¢i su univerzal-
ni spevaci, sa ukaze zrejme neskor.

TERCHOVA: Aké sii Tvoje spevacke idoly?
Je niekto, na koho by si sa chcela podobat’
alebo dotiahnut’ to rovnako d’aleko?

Katka KADASOVA: Vébec nie, nemim am-
biciu sa na nikoho podobat. Naopak, chcem
zostat’ sama sebou a byt vynimo¢nd svojim
vlastnym sposobom. Urcite by som nevedela
po niekom opakovat jeho spOsoby spevu ¢i
spravania. To by som nebola ja!

TERCHOVA: Aké su Tvoje plany po absol-
vovani Obchodnej akadémie? Ktorym sme-
rom by si sa chcela uberat’?

Katka KADASOVA: Mozno by som skusila
nieco so spevom, uvidim, ako sa mi to postas-
ti. Pousilovala by som sa ist' aj na Vysoku
Skolu muzickych umeni v Bratislave, mozno
nejaky muzikal. Nebranila by som sa ani neja-
kej zaujimavej ponuke suvisiacej so spevom.
Vsetko ukaze Cas, nejaké veci sa mdzu vyvinat’
aj samé.

Za rozhovor pod’akoval Vaclav BOBAN

Povazské miizeum v Ziline v spolupraci so Zékladnou kolou v Terchovej
pripravili na prvii adventnti nedel’u (2. 12. 2007, 9.30 — 16.00 hod.) podu-
jatie Vianoce v Terchovej, ktorym sme si pripomenuli bliZiace sa viano¢-
né sviatky. Predviano¢nu atmosféru navodilo vystipenie detského folk-
lorneho stiboru Terchovéek, spevackeho zboru Sedmikraska, ako aj vona-
vé medovnicky, oblatky, adventné vence, ozdoby z pali¢kovanej ¢ipky, zo
Supolia, cinové figurky a iné vyrobky z ruk Sikovnych remeselnikov,

ktoré bolo mozné si zakupit'.

Podujatie sa uskuto¢nilo vo vysunutej expozicii Povazského muzea

v Terchovej.

Arzén bol nominovany na Sldvika

V sobotu 1. 12. 2007 sa v Bratislave vyhlasovali vysledky popularne;j
ankety Slavik 2007. O vysledkoch ankety rozhodovali 'udia hlasovacimi
listkami a prostrednictvom SMS. V kategérii Najlepsia skupina bola do
prvej patky po prvy raz nominovana terchovsko-zilinské formacia Arzén,
¢o sa vSeobecne povazuje za najvacsie prekvapenie Slavika 2007.

Ku gratulantom sa uprimne pripaja aj redakcia naSich novin, ktora mla-

dencom Zela este vel'a podobnych tspechov.

V roku 2008 oslavuje kapela Arzén tazko uveritel'né 25. vyrocie svojej
existencie, a to je ta najlepsia motivacia do d’alSich cédeciek a koncertov.
Pevne verime, Ze spominané jubileum oslavi Arzén primeranym spdso-
bom aj v Janosikovom kraji.

sa”, je piny skvelej zabavy.

»Ked' v maji si Vianoce...*
(Netradiény nazov muzikalu potas pravich Vianoc a v pravom Ease)

Samotna my8lienka pripravit’ muzikal vznikla v maji 2005, ked bola v Terchovej slavnostna
prezenticia CD Ked' v maji si Vianoce ( 20. 5. 2005).

Autor projektu, ndmetu a textov piesni: Tatiana Grofovd

Choreografia: Martin Urban

Libreto, scendr a rézia: Denisa Duratnd

Autor hudby a hudobnyeh aranzmanov: Pavol Cabadaj (Arzén)

Hudobna spolupraca: Lubod Tomasgik, Nebeski muzika z Terchovej

Hostujuci spevaci: Jaro Gato (Arzén), Veronika Rabadovi (Hrdza),

Michal Kudla, Katarina Duréanovi, Martin Dikod

Terchovska premiéra muzikilu sa uskutoéni 29. 12. 2007 o 18,00 hod.
v Kultirnom dome Andreja Hlinku v Terchovej.

Muzikl, ktory vychadza z motivu vieobecne znamej spolotenskej hry .Clovete nehnevaj

Predstavenie je uréené pre vekové kategorie od 10 do 99 rokov.
Srdetne vés vietkych pozyvame na predstavenie. Rozhodne neodidete sklamani

Tatiana GROFOVA
predsednitka DLANE, 0.z,
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MILAN KOSEC A JANOSIKOVE DNI

Sucastou tohtorocného jubilejného 45. rocnika Janosikovych dni bola aj
vystava fotografii Milana Kosca, ktora mapovala podoby terchovského

., Statneho sviatku * citlivym okom fundovaného pozorovatela i glosatora.
Vernisaz vystavy, ktorii pripravilo Regiondlne osvetové stredisko v Ziline,
sa uskutocnila 2. 8. 2007 v priestoroch Makovického domu. Jej kurator
Peter Cabadaj sa pocetnému publiku prihovoril myslienkami, ktoré publi-
kujeme v plnom zneni.

M ilana Kosca som vzdy vnimal
ako vytrvalého a poctivého
tvorcu, ktory v snahe vydavat’
vlastné dokumentarne svedectva
prebrazdil poriadny kus sloven-
skej zeme. Hoci jeho bohaté fil-

marske a fotografické dielo ma

z obsahového hl'adiska rozmanity
charakter, predsa len sa v iom
daju bez vécsej namahy vystopo-
vat’ ur€ité spolo¢né znaky

a paralely. V prvom rade je to

priroda, v lone ktorej sa odohrava-
ju zaujimavé deje, zivotné osudy,
nevSedné aj obycajné pribehy
protagonistov Milanovych snimok
(filmovych i fotografickych).
Dalej sa neda neregistrovat’ auto-
rov uprimny zéujem o vyhraneny
I'udsky a osobnostny typ, ktory

z hl'adiska dnesného behu sveta
predstavuje uz skor relikt zaslych
¢ias. A k uvedenému sa ako silny
oporny pilier pripaja duchovna
dimenzia, ktora v r6znych podo-
bach a prejavoch spéja i prepaja
postavy a prostredia Milanovych
filmarskych, respektive fotogra-
fickych reflexii.

Osobitnu kapitolu v autorske;j
biografii Milana Kosca zohrava
Terchova a jej okolie. Nepoviem
ni¢ objavné, ked napiSem, Ze sa
stal neodmyslitel'nou postavou
vsetkych vyznamnej$ich podujati,
ktoré sa v Janosikovom kraji po-
¢as poslednych dvoch decénii
uskutocnili. Tato jeho netinavna
a mimoriadne zasluzna ¢innost’
kontinualne nadvizuje na pdsobe-
nie a dielo vyznamnych fotogra-
fov a filmarov, ktori zachytavali
a dokumentovali zivot, prirodnti
scenériu a spolo¢ensko-
kultarny vyvin Terchovej v prie-
behu uplynulého 20. storoCia. Za
vsetkych spomeniem Karola Plic-

ku, Karola Skfipského, Eugena
Weinera, Milana Saradina & Eu-
gena Lazistana. Milan Kosec je
ich dostojnym nasledovnikom,
ktory bez naroku na honor pokra-
Cuje v linii premyslenej dokumen-
tacie, kvalitnej propagacie
a autorského mapovania zivota
Janosikovho kraja.

Vystava fotografii Milan Kosec
a Janosikove dni predstavuje
z mdjho pohl'adu ovela viac ako
len fotograficko-reportazny za-
znam jedného festivalu. Dlhoro¢-
nu znalost prostredia, tradicie,
hodnotovej orientacie a mentality
tunajsich l'udi, ako aj citlivé
vstrebavanie atmosféry
i pulzovania Casu pretavil autor do
posobivej osobnostnej vypovede,
ktora svojou autenticitou, nestyli-
zovanymi tonmi a uprimnost'ou
hl'adania vnutornych odtiefiov
festivalového diania posuva per-
traktovanu tému nenasilne do
univerzalnych poloh. Pred o¢ami
vnimavého recipienta sa tak
v naznakoch odvija ¢asovo neoh-
raniceny pribeh, aky sa mohol
odohrat’ na ktoromkol'vek
z predchadzajucich 44. ro¢nikov
Janosikovych dni v Terchovej.

Peter CABADAJ
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Bolo mi asi desat’ rokov, ked som po
prvy raz skusal fajcit. Bolo to tak:
Triedny ucitel piatej A sa dohodol s tried-
nym ucitelom piatej B, ¢ize naSim, Ze si v
jeden pekny dei koncom maja vyjdu s
obidvoma triedami do prirody a buda im
tam kazat' o tom, aka je priroda krasna a
zdrava pre l'udi.

A sice, p6jdeme na Boboty, kde sa prave
stavia ten novy hotel. Od skoly sme tam
§li v zastupe po ceste asi hodinu. Nasi
ucitelia kracali kusok pred nami a vypada-
lo to celkom tak, ze si tento vylet vymys-
leli len preto, aby si prediskutovali nejaké
témy, ktoré uz nezniesli Ziadneho odkladu.
Celou cestou gestikulovali a vykladali
rukami ako v divadle. Obcas si pritom
zapalili cigaretu. My sme sa stale museli
vyhybat’ okoloiducim autdm, ktoré na nas
obcas aj trabili, ¢o vzdycky zavinilo, ze
nasi ucitelia na chvilu prerusili svoj roz-
hovor a okrikli nas, aki sme nepozorni.
Cize veelku ni¢ krasneho alebo zdravého.
Ked’ sme vysli hore lesom na Boboty a
ocitli sme sa v cieli naSej exkurzie, ¢ize na
stavbe hotela, posadali sme si do travy
ned’aleko betoénovych zakladov, tramov a
kvadrov, ktoré lezali vSade dookola. Ved-
la zeriavu stalo zopar chlapov opretych o
lopaty, ktori prave cakali na obednajSiu
prestavku. Teda ako na normalnom stave-
nisku. Ucitelia nam vysvetlili, ako ta bu-
dova bude vypadat’, ked’ bude hotova, a ze
bude sluzit’ spolu s bazénom a lyziarskym
vlekom na zotavenie pracujicich. Potom
sme dostali hodinku vol'na, ze si mézeme
pojest’ svoje maslové chleby a popozerat
okolity les, kazdy ako chce. Nasi ucitelia
sa uz minutku na to kdesi stratili. Diev¢ata
sa roziSli v skupinkach po horskej luke a
chlapci z nasej triedy zabocili do hustiny s
tajomnymi usmevmi na tvarach. Ja som sa
pridizal mojho kamarata Vlada, lebo Vla-
do chodieval Casto s otcom do hory a vy-
znal sa tu lepSie ako ja. Prave kvitli jahody
a vSade sa ozyval vtaci spev. Bolo tu na-
ozaj pekne. Vlado nasiel stopy jelena a o
ktsok d’alej ma upozornil na hlboku, Cer-
stvo vyhrabanu jamu, z ktorej nedavno
medved’ vykradol divé véely.

Ked sme prechadzali akousi hustinou,
vpredu sa vynoril Fero a povedal komusi
dozadu: "Ni€ sa nedeje, to je len Buchtic-
ka". Presli sme eSte len zopar metrov a
ocitli sme sa na Cistinke, obklopenej hus-
tymi lieskami. Stalo tam niekol'’ko nasich
chlapcov, vsetci mali v rukach zapalené
cigarety a ako nahle ma zbadali, snazili sa
mi nenutene demonstrovat, Zze uz vedia
faj¢it’ ako ich otcovia. Trochu pritom po-
kaslavali, ale ind¢ mali nahodeny na tva-
rach hrdinsky vyzor. Gusto z naSej triedy
podisiel ku mne a hovori mi: "Musi§ sa

“ ok

Terchovské Zenicky

Zlava: Terézia Laurencikova - Patrnéiakovd, Ludmila Pastrnakova, Anna Chvastekovd, Anna

Hanuliakova

naucit’ fajcit’, ked’ chces schudnut’, Buch-
ticka."

Ja som bol v prva chvil'u poriadne prekva-
peny, lebo som si nemyslel, ze niekto v
nasom veku uz méze fajcit’ a hladel som
na nich s vyvalenymi oami. Gustov naj-
lepsi kamarat Jano hned’ vytiahol z vacku
krabi¢ku Marsiek a ponukol mi: "Skus!
Uz si to niekedy skusal? Nie? Ved skusit’
jednu mézes. Divaj sa, nam to ni¢ nerobi",
a riadne si potiahol.

Z ust sa mu vyvalil kiidol dymu. A ani
nezakaslal. "VidiS, neni to vobec tazké. A
od toho sa bohovsky zhadzuje. Na, aspon
si skus, Co ti to bude robit’, dam ti ... ved’
ju mdzes hned’ zase zahodit), ak ti to neza-
berie." Ostatni chlapci nas obstali a po-
vzbudivymi pohl'admi mi naznacovali to
isté.

Mozno som bol aj trochu zvedavy, ale
najviac ma dojalo to, Ze sa tak kamaratsky
ku mne spravali. Uz len preto by som ich
nemal sklamat’.

Zobral som teda podavanu cigaretu a ne-
smelo som ju vlozil do ust. Gusto uz aj
Skrtol zapalkou a drzal mi ohen pod no-
som - "Tahaj." Potiahol som a cigareta sa
rozhorela. Vypustil som z st oblacik dy-
mu. "To si musi§ natiahnut plné Gsta a
potom to vtiahnut' do plac. To je fajce-
nie ... Aha, takto."

Urobil som to teda tak, ako mi Gusto uka-
zoval a ... zrazu mi plica pochytil akysi
ki¢ a hrozne som sa rozkaslal. No,
to je teda pozitok, myslim si, nikdy viac to
uz nevezmem do Ust. Cely som ocervenel
a skrceny kaslal d’alej.

Neviem, ako dlho to trvalo, ale ked’ som
sa narovnal, stal vedla mna na$ triedny
ucitel’. Ostatni chlapci stali v uzadi
a chichotali sa, ale nikto z nich nedrzal v
ruke cigaretu, iba ja.
-"No teda, Jano, ty si posledny, o ktorom
by som to bol povedal. Kde mas tie ciga-
rety. Daj to sem", jeho prisny hlas neznie-
sol odpor.
- "Janemam."
- "A odkial’ mas ta, ¢o drzi§
v ruke?"
- "To mi dali."
- "A kto?"
Poobzeral som sa po chlapcoch. Hned
som pochopil, Ze si ich nesmiem znepria-
telit’.
- "Uz neviem."
Pripojil sa druhy ucitel’ a povedal:
-"To chces$ takto schudnut’, ¢i ¢o? Kto ti to
poradil?"
Iba som nerozhodne stal.
- "Tak to musime zapisat’ do triednej kni-
hy a tvoji rodi¢ia dostanu pisomnu spravu
o tom, ¢o sa tu stalo ... a musia davat’ po-
zor, aby si uz nefajcil ... ¢lovece, v tomto
veku," moj ucitel’ sa chytal za hlavu.
No, to bolo zase chichotu u nas v
triede" "Buchticku chytili ako faj¢il."
"Buchti¢ka uz chudne, lebo faj¢i."
Mojim rodi¢om sa mi podarilo vysvetlit,
ako to bolo, len otec bol vel'mi namrzeny
a stale sa plieskal dlanou po cele.
"Takéto tel'a, jeziSmaria, takto sa dat’ oba-
lamutit’."

Jan LAURENCIK

Bad Laer (Nemecko)
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X-TY NAVRAT POD SIBENICU

Janosik sa s tspechom hra v Cesku. V slovenskej rézii, so slovenskymi hercami aj s fujarou

V Cinohernim studiu v Usti nad Labem sa
jedna hra zacina slovenskou hymnou. Na javi-
sku su nastupeni Svarni Suhaji s valaskami,
v strede hrdo stoji driecna dievka, pozadie im
robia hdky na popravu. Tipnite si zdver?
,, Kdys jste si mé upekli, tak si mé i snézte.

»Janosik bol rodak z Terchovej. Mal Gzasnu
silu. Ale ta sila ani nebola takd neprirodzena,
ako Tl'udia hovoria, lebo bola vrodena. Az do
dvanastich rokov cical mater, a ked’ sa ako
Sestnastro¢ny bil s chlapcami, podvihol dreve-
nu izbu ajednému chlapcovi pod fiu vopchal
klobuk. Vtedy eSte nenosil ani opasok, o mu
baby dali doit motuz z detskych pupkov.*
Tolko povest o JanoSikovi. Postava hdérneho
chlapa, ktory s valaskou v ruke tizil po spra-
vodlivosti, je vyborny materidl na hrdinské
eposy aj na divadelné dosky.

,»Pre stredoeurdpsky priestor neexistuje lepsi
hrdina ako Janosik. Slovéci ho potrebovali ako
svojho hrdinu, ku ktorému moézu vzhliadat
a ktorého si mézu vystavit' za sklo v kredenci,
ako si tam dnes davaji Meciara,” hovori slo-
venska rezisérka Natalia Deakova po skonce-
ni jej verzie Janosika v brnianskom Ha Divad-
le.

Janogik je sudastou repertoaru Cinoherniho
studia v Usti nad Labem, kde dvadsat$estroéna
slovenska rezisérka Natalia Dedkova pdsobi aj
ako umelecka $éfka. Minuly tyzdei sa v ramci
zajazdu predstavili divakom v Brne
a v Ostrave.

Hrdina podra Junga

Deékova pracovala s hrou Janosik od ceského
dramaturga aspisovatela Jiftho Mahena.
V tomto Jano$ikovi sa tancuje, ale nie je to
roztancovana upiStana Sou. Valagkami sa rube,
ale nie na efekt. Akoby vyrezavali jazvy na
Janosikovej dusi. Aj hrach sa sype, ale akosi
Snovo.

-

Meteg 3 'f'ﬂi - | |
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Janosik  zvadza skiznut do  folklornej
,podivanej“, Zivelného ohnostroja, vycifrova-
nych sukienok a rozgajdanych pupkov. Vodid-
lo k Dedkovej hre je inde — rezisérka rada citu-
je v bulletinoch k svojim predstaveniam zakla-
datel’a analytickej psycholdgie Carla Gustava
Junga. Aj Janosik je hra s archetypalnymi prv-
kami povesti o velkych hrdinoch. Obmotava
ho pupocna $ntra, matkin tiett ho prenasleduje
aj pri najhrdinskejsich ¢inoch.

Holko deci krvi a mlieka?

Detinského a zboznovaného Juraja, ktory pod-
l'a Mahena za¢ina ,kariéru® spasitela Tudu uZz
v kitazskom semindri, vyborne dopliia mlada
slovenska herecka Zuzana Onufrakova.

Pouzit’ privlastok temperamentna Slovenka by
zavanalo stereotypom, no je to ona, kto na
javisko vnesie najviac decilitrov krvi a mlieka.
A hoci sa ustecky Janosik hra, pochopitelne,
v Cestine, Anicka na javisku spieva po sloven-
sky a obcas prehodi nejaké to ,,hej*. ,,Hrala by
som rovnako, aj keby to bolo v anglickom
alebo pol'skom divadle. Ale samozrejme, ze to
vnimam aj narodne, Ze je to nas§ hrdina a som
hrda, Ze hram Janosikovu Ani¢ku, tvrdi Onuf-
rakova.

Dalsi slovensky herec Matus Bukovcan si za-
hral Hrajnohu. Je rozkoSny, najmid ked
v divacky vd’aénej scéne pripomina Kristidna
z Cyrana, ktory sa marne snazi vypotit' aspon
jednu romanticku veti¢ku pre svoju milovant.

Slovensky King — Kong

Slovenska rezisérka Natalia Dedkova zaujala
divadelnt verejnost’ aj kritikov este pocas $tu-
dentskych rokov na DAMU, ked’ zinscenovala
Ravenhillove Polaroidy. Neskér okrem iného
rezirovala Christiana Andersena v Narodnim
divadle v Brne. Lidové noviny tento rok publi-
kovali 6du na ,rezisérku, ktora sa neboji Soko-
vat (...), ktord sa vylu¢ne venuje sucasnym
hram, neboji sa ani tych najkontroverznejsich,
a da sa povedat, ze ich dokonca planovite vy-
hladava.”

Nemohli tusit, Ze rezisérku uz dlho fascinuje aj
nesucasny, ale zato veéne zivy vztah sloven-
ského King-Konga menom Jurko Janosik
k jeho matke, Terchova, slovenska folklérna
hudba, ktord dokaze byt jemne ,Cicikava“ aj
drsne naturalisticka, ako sychravé rano na la-
zoch.

Natalia Deakova si vel'mi praje priniest’ prave
do doliny pod Rozsutcom ,,svojho* JanoSika.
No, uvedomuje si, ze Slotova basta by jej ta
¢estinu z Janosikovych st mozno neodpustila.
Zbojnici, pirati arezisérky, ktoré sa neboja
Sokovat, maji blizSie kSibenici nez
k dobovym ,,Sanddrom*.

Jana KADLECOVA
(SME, 25.10. 2007, s. 17-18)

Bielsku-Bialej, druzobnom meste
Ziliny, bola od 7. 11. 2007 spri-
stupnend vystava Juraj Janosik
v slovenskom ludovom umeni, ktort

JURAJ JANOSIK V SIOVENSKOM [UDOVOM UMEN]

za vyzdvihnutie aj jedna z najstarSich
zachovanych plastik so zbojnickou
tematikou Horny chlapec, pochadza-
juca zobdobia okolo roku 1930.

pripravilo Povazské miizeum v Ziline
spolu so svojim partnerom — Muze-
om w Bielsku -Biatej. Ide o stcast’
cezhrani¢ného projektu Janosikovska
tradicia ako jedineény fenomén spo-
lo¢ného kultirneho dedicstva sloven-
sko — pol'ského pohrani¢ia v ramci
programu Eurdpskej tnie INTER-
REG III A PL — SR.

Vystava  prezentuje  stvarnenie
janosikovskej témy ocami I'udovych
umelcov. Jej rozhodujicu Cast’ tvoria
zbierky z etnografického fondu Po-
vazského muzea v Ziline, ktory je
zastipeny 69 exponatmi. Zbierku
janosikovcov v mizeu vybudovala
v 70. a 80. rokoch 20.storocia etno-
grafka Eva Munkova na zaklade
doverného poznania SirSieho okolia
Ziliny ajeho stdobych Tudovych
tvorcov. (Vynimku tvori iba original-

na malba na skle z druhej polovice
19. storodia, s ojedinelym nametom
ozbijania kupca zbojnikmi.)
Vregiéne dominujii dve centrd:
Stiavnik (lokalita v blizkosti Byt¢i,
kde Janosik strazil ako cisarsky vojak
uvdznené¢ho Uhoréika) a Terchova —
rodisko Juraja Janosika. Autori tvo-
riaci v Rajci _(tretie rezbarske cen-
trum v okoli Ziliny) stali vd’aka exis-
tencii rezbarskeho druzstva na roz-
hrani ludového a profesionalneho
umenia. Na vystave su zastupeni
dielami rezbarskeho majstra Stefana
Bacu.

Vyberovo st tu prezentované aj
diela zo zbierok Slovenského narod-
ného muzea — Etnografického mtzea
v Martine a Slovenského narodného
muzea — Historického muzea
v Bratislave. Tvoria ich vzacne expo-

naty, ktoré len malokedy chybaju na
vystavach venovanych janosikovskej
téme v slovenskom Pudovom umeni;
ide najmd o najstarSie inajastejSie
zobrazenia Jano$ika ajeho druziny
na malbach na skle. V 19. storo¢i
boli sucastou vyzdoby interiérov
I'udovych obydli a kr¢iem ako jediny
svetsky motiv vedla malieb na skle
s nabozenskym obsahom.

Z 19. storo¢ia pochadzaju aj janosi-
kovské motivy na dvoch vystavenych
prasliciach. Novsie s spracovania
janosikovskej témy ako vyzdobného
prvku na uzitkovych alebo darceko-
vych predmetoch — ¢rpakoch, pracom
pieste, fujare, valaskach. Pre tieto
predmety je typicky prienik pastier-
skych a zbojnickych motivov
v predstavach 'udovych vyrobcov.
Zo skupiny najstarSich zbierok stoji

Sved¢i o vplyve T'udového sakralne-
ho umenia na neznameho autora
z Oravy. Jej krehkost’ ostro kontras-
tuje so zemitymi a robustnymi diela-
mi Jozefa Kemka z Helpy, autora
tvoriaceho o dve desatrocia neskor.
Pocetne mali skupinu tvoria dielka
so zbojnickou tematikou, ktoré pre
vystavu pripravila kustodka etnogra-
fickych zbierok Muzea w Bielsku-
Biatej Elzbieta Teresa Filip. Zobra-
zuji pol'skych zbojnikov Kroépaka/
Pro¢paka, Klimczoka a Ondraszka.
Vystava bola v priestoroch expo-
zicnej saly Muzea w Bielsku-Biatej
spristupnend od 7. 11. do 9. 12. 2007.

Katarina KOZAKOVA
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Viano¢na kapustnica s husacim alebo
morcacim masom obasou

—_Klo
a_domacimi rezancami

Tato kapustnica je vynikajucou pochit-
kou, ale aj lickom proti nachladnutiu.

Suroviny:  husacie alebo morcacie

mdso — 1 kg, kysla kapusta — 1 /Ic‘g, voda

podla potreby — asi 31, ki obdsy,

1 mrkva, kiusok zeleru, 1 cibula, suSene

huby, 1 lyzica cervenej mletej

papriky, sol, rasca, bobkovy list, ces-
ak, mleté korenie.

Postup: Kyslu kapustu avodu dame
varit. do vacsieho hrnca, Ked za¢ne
vriet, pridime umyté ocistené maiso
ana kocky pokrajanu zeleninu, cibul'u,
rascu, bobkovy list, sol’, umyté suSené
hyby amleti” ¢ervenu papriku. Ohen
stiSime a pomaly varime aspoit 1 hod.
a 15 min. Ked miso_ zmikne, pridame
do kapustnice povarit’ klobasku v celku.
Ked' je kapustnica dovarend, klobasku
s midsom vyberieme, eSte dochutime
prelisovanym cesnakom a podla chuti
ridame mleté ¢ierne korenie. K
lobasku  pokrajame na jednotlivé
%orcu;, méso tiez pokrdjame na kusky.
omace rezance uz mame voEred. pri-
pravené a uvarené. Na taniere kladieme
rezance, jeden kisok klobasky, trochu
Eokrajaneho misa a zalievame horicou
apustnicou.

Viano¢na rybacia polievka

Na rybaciu polievku je dobré mat’ aspoi
dva druh}ﬁr%b; napriklad kapra, stuku,
sumca. Yyl ocistime, v%lpltveme,
um?geme, odsekneme cflvos,y, hlavy
apl vu'tvii., Miso zryb pokrijame na
vacsie kusky, trochu’posolime, pokvap-
kame Stavou zcitrona aulozime do
chladu. y .
Ocistenu cibul'u pokrdjame na kolieska,
na masti ju dobré oprazime, priddme
mlett cervenu 1paprlku, odrezKy zrﬁb
azalejeme 2,5 I vody, pridame trochu
soli apomaly varimie asi 1 hodinu.
Takto upraveny vyvar precedime do
kastrola, potom podla potreby do neho
vlozime porcie ryb a varime bez mie$a-
nia pomaly 15" minGt. Ikry a mlie¢
rozotrieme nozom, vlozime do polievky
a eSte 8—10 minht povarime. Kastrélom
trocha potrasieme, aby sa_neprichytilo
miso. Do polievky “moézeme pridat’
zeleni papriku pokrdjani na malé re-
zanceky, a pre zvyraznenie chuti jednu
feferonku. Polievku podavame
s chlebom.

Zemiakovo-zeleninovy $alat
s majonézou

Okrem klasického zemiakového Salatu
ma vybornu chut aj zeleninovy Salat. Je
vhodny k peCenym mésam, Ku karbo-
natkam, k vyprazanym reziiom a rybam.

Suroviny (priblizne pre 6 — 8 0s6b): |
1 kg vsu§)ke uvarenych aoczsten/ych
zemiakov, e
papriky, 1 menSia_cerstva uhorka,
cibule; asi 250 g zeleru, 1 vdicsia flaska
majonézy, 1 kysld smotana, sol, podla
chuti mlety cukor, 1 lyZica horcice, 2
yZice octu, trocha cierneho mletého
orenia, ¥ lyZice worchestru.

tvrdsie paradajky, 2 zelené

Postup: Najskor si oCistime zeler
adame ho do vriacej vody povarit
aspon_3—4 minuty. Papriky $i rozpoli-
me, o¢istime, umyjeme a pokrajame na
drobné rezanceky. Uhorku oSupeme
anastrthame  na” kolieska. Zemiaky
taktiez nakrdjame na kolieska, oCistene
paradajki na malé kocky, vvzchladnuty
zeler pokrajame na rezanceky, cibulu
ocistime a na drobno pokrajame. |
Vsetko_ pripravujeme v hibsej nadobe,
premie$ame, pridame majonézu, smota-
nu, sol’, cukor, mleté korenie, horcicu,
ocot, worchester a zI'ahka dobré premie-
Same. Salat nechame postat’ aspon

1 hodinu amoézeme hned  podavat
k mésam.

Vyprazané podkovi¢ky z kapra, alebo
vyprazane rybie file (pre S — 6 0sob)

Suroviny: 1200 [g ocisteného
a \;ypitvaneho kapra (alebo plat? file),
sol, Stava z jedného citrona, 3-4 vajic-
ka, strihanka (podla potreby), vegeta,
olej na vyprazanie.

Postup: Miso zkapra nakrdjame na
podkovicky v hriibke 2 — 3 cm. Podko-
vicky rozlozime na tanier, dobre pokro-
pime stavou z citrona a mierne posype-
me vegetou. Vajicka dobre rozslahame
a trochu posolime. Olej na vyprazanie si
dobré rozhoricime a zaéneme vyprazat'.
Ci mame podkovicky zkapra alebo
rybie filé, spdsob je rovnaky. Kusky

ryby  jednotlivo  najprv  obalime
v strahanke, otom omacame
v roz§l'ahanych vajickach a hned’ vlozi-
me do horiiceho oleja. Vyprazame
z obidvoch stran do zlatista. Podavame
so zemiakovym Salatom, alebo_len
zemiaky upravené na rdzny spdsob;
vhodnd’je aj ryza.

Pstruh, zubac (alebo §t'uka) - zapece-
ne na Kapuste (rozpocet pre 6 0sob)

Suroviny: 1 ' kg uz ocistenej ryby
Zbavensj hlayy a chvostovych plufiev,
sol, 1. struél%y cesnaku,

1 _cibula, 8 dkg bravcovej masti, 1
IyZica cukru, 10 dkg slaniny, trochu
mletej papriky, 1 kg %s/ej kapusty, V'l
sladkej smotany.

Postup: Najprv ocistentl rybu posolime
a potrieme zvonka i z vnifra cesnakom,
odlozime na 20 minit na chladné mies-
to. Na masti oprazime _ocisteni
a nadrobno pokrajanu cibulu do sklovi-
ta, pridame cukor. Ked cukor trochu
zoZltne, priddme Ciastocne vytlacenu
l\(]yslu kapustu, d’alej mlett papriku, sol.

Setko premiesame a dusime %4 hodiny.
Do - kapusty ~ vmieSame  smotanu
a kapustu prelozime do pekaca. Slaninu
pokrdjame na tenké pasiky. Osolent
rybu “polozime na kapustu, na rybu
poukladame pasiky slaniny, pripadne
este rybu trocha posypeme paprikou,
zakryjeme a vo vyhriafej rure zapekame
15 minat. Pekd¢ pofom odkryjeme
anechame este 5 minlt rybu zapiect.
Podavame s varenymi zemiakmi.
stehni _alebo

Vyprazané kuracie

Stvriky

Vyprazat thinu je nag)lepéie V surovom
stave, nie ked je obvarena. Recept,
ktory uvadzam, je jednoduchy, nenaroc-
ny, ale jedlo vyborne chuti a nemusite
sa bat, ¢i sa miso dobre prepecie.

Suroviny: 1 kurca alebo len kuracie
stehna podla lubovole a potreby, 2-3
vajicka, sol, trocha grilovacieho kore-
nia, strithanka, olej.

Postup: Ocistené kurca si rozkrajame
na potrebné porcie {z}]. s kozou), ktoré
mierne posolime. Vajicka si’ dobré
rozslahame _ s grilovacim  korenim.
Pripravime si pekac, ktory na spodku
najprv dobre polejeme olejom. Jednotli-
Ve %orme”rvnasa ponorime” do rozsl'aha-
gc vajicok a obalime v struhanke.
balen¢ maso naukladame na pomaste-
ny pekac, jedno vedl'a druhého. Ked’ uz
i(e miso poukladané na pekaci, este
azdi porciu [I,\(/i" vrchu polejeme 1
lyzicou oleja. Maso zakryjeme a vo
vyhriatej rare pecieme na 180 ° asi 50
minut. V polovici pecenia mdso odkry-
_Leme a porcie masa eSte polejeme vype-
om.  Miso opat zakryjeme
a dope¢ieme = do
(quoy- . . B
7 vyprazaného misa po upeceni zvlast
zlejeme mastny olej do nadoby a pouzi-
vame ho pri duseni kapusty, alebo pri
g/rlprqge roznych polievok a'omacok. =
yprazana hydina sa moze podavat’ aj
so zemiakovym Salatom alebo so zemia-
kqumriyre‘ Podavame k tomu este
mieSany kompot alebo zeleninovy Salat.
Takto vyprazana hydina je vhodna aj na
rozne studené misy.

Hovidzia rolada plnena ryZou, huba-
Suroviny: 1 200 g hovidzieho mdsa zo
stehna, 5 vajicok, 100 g ryze, 1 cibula,
vdcsia hrst susenych hub, 2 lyZice steri-
lizovaného hrasku (I 1 g’

pomarancovozlte]

bez ndlevu), sol,
mleté korenie, 100 g slaniny, 80, % bray-
covej masti (alebo olej), 1 mala lyzicka
vegety, 1 strucik cesnaku, maslo.
Postup: Naj]frv si pripravime iednotlivé
Casti glnky. 00 g ryze (1 malé vrects-
ko) ddme varit’ do 1 litra vriacej vody
na 20 minat. Ked je ryza uvarend,
vrecusko z vod%/ vybérieme a nechame
ryzu vychladnuat. Dalej si pripravime zo
4 vajicok dye slané omelety a odlozime
ich ‘na tanier. Slaninu .Pokr.éHgme na
malé kockly, dame uprazit, pridame cez
sitko preplachnuté susené huby, vegetu,
posekany cesnak. Vsetko premiesame
a 8-10 minat spolu dusime. Hovadzie
miso sa_pokraja_tak, aby sme mali
zneho ¢im vacsi plat. ” Plat misa
z obidvoch stran dobre rozklepeme,
posolime, okorenime arozlozime na
stred dve omelety, Vychladnuti ryzu,
slaninu s hubami, ‘zeleny  hrasok
asurové vajicko dobré premiesame
a rozlozime na omelety. Méso s napliiou
zrolujeme do rolad%{. Alobal si prelozi-
vojmo, pomastime a roladu zabali-
me doalobalu. Okraje alobalu dobre

Recepty na vianoény stol

stlatime ably pri peceni nevytekala
§tava. Zabaleni roladu polozime na
pekac, podlejeme vodou (3 = dcl)
a prikryti dame piect’ do vyhriatej rr
Brlblline na 1 hodinu pri 180°— 200° C.
ri peceni, ak by sa voda zpekaca
odparila, podlejeme znovu podla potre-
b?/. (Vody vela netreba, iba tol'ko, aby
aJobal neprihorel na dno pekaca.)
Ked’ je rolada hotova, chvilu ju necha-
me v'alobale vychladn(t (asi 5 mintt),
opatrne odbalime aStavu, ktora je
z rolady v alobale, prelejeme do malého
kastrolika a priddme do nej podl'a potre-
b¥< kusok masla. Roladu krajame na
sikmé porcie. Ako priloha sa k'nej hodi
kari ryza, hranolky, opekané “alebo
varené zemiaky. Porcie kladieme na
stred taniera, dobre polejeme hortcou
Stavou a porcie podla fantazie spestri-
me zeleninovym oblozenim.

Po ukonceni vefere kava ,,Parfé«

V nadobe si dobre vymieSame 4 zltky
a4 lyzice vanilkového cukru. Medzi
tym s1 urobime 1 dcl silnej ciernej kavy,
Ktora go Castiach a za staleho miesania
na slabom ohni priddvame do vymiesa-
nﬁ/ch zltkov. Ked hmota zhusine (asi
ako puding), nechame ju vychladnut’
Po_yychladnuti ju zmieSame s /2 1 hustej
vyslahanej $l'ahacky, s troskou postri-
hanych orechov alebo olupanymi nase-
kanymi mandlami. ) )
Dobré  vychladnut¢ Parfé podavame
v Sirokych poharoch so stopkou. Vrch
mozeme ozdobit’ strihanou cokoladou.

Pozndmka: Pre deti, pochopitelne,
podavame len ozdobenu $l'ahacku.

Medovniky — urdite sa vydaria

Suroyiny: 75 dkg hladkej muky, 30 dl?g
mletého” cukru, 12 “dkg = smetolu
(Palmarin), 4 celé yajicka, . ¥
J IyzZic roztopeného medu, 1 kdvova
lyzicka sody bikarbony, 1 mala lyZicka
mletej Skorice a 1 mala lyzicka mletych
klincekov.

Postup: Vsetky uvedené suroviny
nasypeme  do vyssej nadoby
a vypracujeme cesto. “Cesto nechdme
Eostat’ do_druhého dna, ale ﬁ)rlkryjeme

o navlhcenou utierkou. Druhy " den
cesto rozvalkame na hrabku asi 3 mm
a formickami vykrajujeme rozne tvary.
Medovnicky pecieme vo vyhriatej rire
na mierne vymastenom plechu.” Este
pred pecenim” vich medovnikov moze-
me potriet’ rozsfahanym vajickom
a ozdobit’ hrozienkom alebo Kiskom
orecha. V pripade, ak ich chceme ozdo-
bit’ bielou polevou, pecieme ich hladké.

Vanilkové rezy s dZemom

Suroviny na 1 cesto: 200 g Palmarinu,
250 %1 polohrubej muiky, 1 Zltok, 100 %
mleteho cukru, ‘Stipka soli, 1 balice
vanilkového cukru, % balicka prasku do
peciva, troska mlieka (podla potreby asi
2-3 lyzice), 3 dcl husteho dzemu.

Suroyiny na piskotové cesto: 200 g
mletého cukru,”6 zitkov, 7 bielkov, 150 g
pomletych orechov,

1 balicek vanilkového cukru, trocha
struhanky (asi 2-3 lyZice).

Postup: Pripravime si prvé cesto, na
ktoré pouzijeme vSetky uvedené prisady
okrem dzemu. Cesto vypracujeme
anechdme ho vchlade “odpocinat,
Medzitym si _ pripravime piskotové
cesto. Cukor a 6 Zltkov si vymieSame do
penistého stavu, primieSame vanilkovy
cukor, pomleté orechy a trochu strithan-
ky. Zo siedmich biélkov si_uslahame
tuhy sneh azlahka ho vmiesame do
zltkovej hmoty. Odpocinuté vanilkové
cesto rozdelime na dve polovice, kto-
ré vyvalkame. Najprv_jednu polovicu,
ktoru val¢ekom prenesiéme na vymaste-
ny amuikou vysypany plech.” Cesto
potrieme dzemom, na dzem natrieme
pripravené piskotové cesto. Povrch
rikryjeme druhym vyvalkanym ces-
om. 'V mierne rozohridtej rare pecieme
asi 35 minit na 170° Po "upeceni
a vychladnuti upec¢eny mucnik polejeme
cokoladovou polevou. Povrch mo6ze b
aj dvojfarebny; najprv cely povrch
polejemie  tmavou ~cokoladou = aked
stuhne, eSte ho popiseme tak ,,cik cako-
vato“ bielou polevou. Ked su polevy
stuhnuté, mic¢nik pokrajame na thl'adne
rezy.

Krehké plnené koSi¢ky

Suroyiny: 250 1g hladke_/ mitky, 100 g
mletého cukru, 150 g Palmarinu, trochu
strithanej citrénovej kory, 1 vanilkovy
cukor, 2 Zltka.

Postup: Zo vietkych uvedenych suro-
vin si vypracujeme cesto, ktoré necha-
me na 30 mindt stuhnut. Potom ho
rozdelime na rovnaké kusky, spravime
z nich gul’ki, ktoré vtlacamé do plecho-
vych Kosickov, poukladame na plech
a‘upeCieme doruzova. V mierne vyhria-
tej rure ich trochu nechame vychladnut,
potom ich vyklopime a celkom studené
naplnime. Kosicky mézeme plnit’ I'ubo-
volnym  krémom, alebo ich plnime
Slahackou, do ktorej sme po vyslahani
vmieSali posekané ovocie ako” jahody,
kiwi alebo aj trochu ¢ucoriedok.

Sypany ..Stedrak® — Nie je lacny, ale
vzacny!

Suroviny na cesto: 300 g polohrubgj
miiky, 250 g mletého cukru, 300 g HE-
RA alebo Palmarin
1 balicek kypriaceho prasku, 1 vanilko-
pcukor. | o
Inka tvarohovd: 500 mdkkého
tvarohu, 1 vajicko, 1 Skoricovy cukor,
200 g krystalového_cukru,
50 g hiozienok, 50 g suSenych vykos-
tkovanych sliviekalebo iného ovocia
(pripadne Ceresne z kompotu bez ndle-

V).

Plnka makovad alebo orechovd: 500 g
pomletého_maku alebo pomletych ore-
chov, po 300 g cukru do kazdej pin
Kazdy plnku zvlast zmiesame’ podla
potreby horticim mliekom tak, aby sa to
spojilo na hustii hmotu. Potom pridame
trocha strithanej citronovej kory.

Pinka jablkova: Tuto plnku  mézeme
pouzit ako nahradu namiesto niektorej z
troch predchadzajucich | piniek. kg
postruhanych a olupankych Jablk, 200 g
cukru, 1 vanilkovy cukor, 50 g hrozie-
nok, trochu Skorice

Postu ri___ priprave _ a peleni
wsted raEa‘J:

Najprv si plech s vy$§im okrajom dobré
pomastime a pOSf’p@me mikou. Surovi-
ny ako muka, mlety a vanilkovy. cukor,
raSok do peéiva” spolu  zamieSame.
olovicu tejto sypkej zmesi rovnomerne
vSade nasypeme na pomasteny plech.
Najskor rovnomerne rozlozime na plech
(najtazsiu, nalst’avnatejslu)' jablkovu
alebo tvarohovu plnku. Polejeme men-
Sou polovicou roztopenej Hery, dalej
priddme orechovu plnku, ktord rovno-
merne uhladime, a nakoniec dame
Inku makovil. .
ovrch zasypeme  zvySnou zmesou
muky, trocha popritlacame a na povrchu
BoLeJeme zvy$nou roztopenou Herou.
ecieme vo vyhriatej rire asi na 180° C
priblizne 35 mlnut.,Upeéen}ll ,.Stedrak
nechdme vychladnut' "na uﬁxflc'hu apo
vychladnuti’ho mierne poc

Sviato¢na bielkova plnena torta

Suroviny na snehovit hmotu: 300 g
cukru, 6 bielkov, 2 lyzice maizeny,
1 lyzica citronovej Stavy, Stipka soli.

jjeme.

Okrem_toho eSte potrebujeme: 80
tortovej  polevy, “(dostat  ju kupit
v obchodnom centre), 10 platkov Zelati-
ny, 150 g cukru, 800 /g}’l kompdétového
ovocia bez Stavy, (marhule, brusnice,
Jjahody), 2 slahackove smotany, 2 ks
okriilile tortové oblatky, 1 ks papier na
pecenie

Postup: Bielky s cukrom, citronovou
§tavou, maizenou a Stipkou soli $l'aha-
me aspon 30 minut, az sa hmota leskne.
Tortové oblatky  polozime na plech,
ktory sme vylozili papierom a mierne
omastili. Cukrarenskym vrecuskom
ielu. hmotu nastriekame v podobe
ruziciek na cely povrch obidvoch obla-
tok.Susime v rire 2-3 hodiny na 100 °
C, Hotové korpusy nechame vychlad-
nut, . A)olevu rozpustime v troske vody
a obidva korpusy po povrchu potrieme.
Zelatinu si rozpustime v 3 dcl Stavy
z kompotu. Kompotové ovocie zmiesa-
me s cukrom a ked’ uz je Zelatina roz-
pustena, priddme ju do ovocia, Ked
zafne_ ovocie ,z€lirovat*, vmieSame
tam Sl'ahacku.
Krém rozdelime na korpus tak, aby
oblatka bola na povrchu. Krémom
otrieme aj vrch torty a nechame aspon
hodinu dobré stuhnut. Po vychladnuti
mozeme podla fantazie eSte na povrchu
torty jemne zdobit’ bielou alebo tmavou
¢okoladou. Boky torty sa nenatieraju,
lebo po pouzitych surovinach je posobi-
vy, pestry kolor farieb — netreba to pre-

vat,
Pl.’g. Kysnuté zaviny neuvadzam. Ich
pripravu a fantaziu nechavam na doma-
ce gazdinky.
Pekné Vianoce a tuspe$ny novy rok
2008 vam praje .
Orga CHUDOVSKA
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(Pohlad §éfdramaturga festivalu) [S.I.[ RAI 0 I ANOSIKOVY(H

Hoci je jubilejny 45. rocnik medzinarodného folklorneho festivalu Janosikove dni (1. — 5. 8. 2007) uz davnejSie uzavretou kapitolou,
predsa len sa este raz k nasmu najvdcsiemu i najznamejsSiemu podujatiu vrdtime. Prispevok séfdramaturga tohto renomovaného podu-
Jjatia Petra Cabadaja je pokusom o komplexnejsi pohlad na obsahovu podobu a suvislosti terchovského ,, Statneho sviatku “ v roku

2007.

ko tradi¢ne, za¢nem pocasim.

V ramci jubilejného 45. ro¢ni-
ka Janosikovych dni ,,zmokol*
jediny program. Zial’, i3lo prave
o piatkovy terchovsky vecer
v amfiteatri Nad borami (3. 8.
2007). Program s nazvom Ter-
chovské ndty bol zo strany rezi-
séra Ladislava Hanuliaka sta-
rostlivo pripraveny, no vytrvaly
dazd’ urobil svoje. Aj napriek
tomu sme sa napokon rozhodli
pre vel’ky amfiteater, pretoze
ucinkujtci ani zvukari vd’aka
kvalitnému zastreSeniu podia
ohrozeni neboli. A vysledok?
Pritomni divaci s dazdnikmi
a prsiplastami zazili jedine¢ny
vecer plny pravého terchovské-
ho folkloru a temperamentu, na
ktory sa bude este dlho spomi-
nat’. Osobne by som si vel'mi
zelal, keby sme niekedy mohli
tento posobivy program ponuk-
nut’ plnému amfiteatru...

Podobne ako po iné roky, aj
v roku 2007 sa vSetky progra-
mové celky uskutocnili tak, ako
boli zamysTlané a propagované
na oficialnych festivalovych
tlacovinach. Organizacny §tab
45. ro¢nika Janosikovych dni sa
s mensimi prestavkami schadzal
od konca februara
a v dostato¢nom ¢asovom pred-
stihu, bez nervov a stresov, mo-
hol priebezne riesit’ podstatné
zalezitosti 1 rozne detaily.

V dosledku toho sme uz koncom

juna mali vytlacené vSetky rele-
vantné propagacné tlacoviny,
ktoré sa okamzite distribuovali
na prislusné miesta.

Propagdcia podujatia

Propagacia festivalu ma uz viac
rokov svoj stabilny profil, ktoré-
ho ciel'om je dostat’ Janosikove
ho priestoru, ¢o veru nie je lacna
zalezitost’.

Hlavnymi medialnymi part-
nermi boli v tomto roku televi-
zia TA3, Slovensky rozhlas,
dennik Pravda, obchodna televi-
zia TVA a Radio Zet, partnermi
televizia Patriot, Slovenska tele-
vizia, Radio Fajn, Zilinsky ve-
gernik a MY Zilinské noviny.
Okrem uvedenych médii sa in-
formacie o festivale objavili aj
v televizii JOJ, Ceskom rozhla-

se, na vlnach radia Expres,
v denniku Novy Cas, tyzdenni-
koch Slovenka a Slovenské na-
rodné noviny,
v propagac¢nych, reklamnych
a inzertnych ¢asopisoch a novi-
nach Kam do mesta, Zilinsko,
Martinsko, Citybonus Zilina.
Osobitne treba vyzdvihnit
a ocenit’ zivé aktualne reportaze
TA3, d’alej spolupracu s Pavlom
Gaborom (bratislavska obchod-
na televizia TVA), pristup pria-
telov z tlaCovych agentir TASR
a SITA, ako aj nasadenie Slo-
venského rozhlasu, ktory na
vysokej profesionalnej urovni
pripravil viacero fundovanych
vstupov a vystupov, odvysiela-
nych v najsledovanejsich ¢aso-
vych pasmach. Vyznamnou
novinkou bolo vyuzitie bilbor-
dov, ktoré na prislusnych mies-
tach Slovenska propagovali nas
festival od polovice juna.
V roku 2008 planujeme bilbordy
nasadit’ eSte minimalne o mesiac
skor.

Celkovo sa o Janosikovych
dnioch 2007 odvysielalo
v televiziach a radiach vyse 430
minut propagécie. (Do tohto
objemu nie je zahrnuty filmovy
dokument Milana Kosca, ktory
sa este len odvysiela v STV
a niekol’kych regionalnych tele-

viziach.) Vyrobu televiznych

a rozhlasovych reklamnych spo-
tov sme si zabezpecili vo vlast-
nej rézii.

V suvislosti s propagaciou
festivalu nemozno obist’ ani
tradicné tlacoviny.

V dostato¢nom casovom pred-
stihu bolo vytla¢enych takmer

6 000 materialov (plagaty viace-
rych formatov, letaky, katalogy,
bulletin, noviny Terchova...).
Plagaty propagovali Janosikove
dni nielen na teritoriu Tercho-
vej, susednych obci, Ziliny,
Oravy, Kystc, Turca

a Bratislavy, ale zasluhou obeta-
vych a vynachadzavych nadsen-
cov (Jan Macho) aj na d’al$ich
miestach Slovenska, ¢i dokonca
Moravy.

Pokial’ ide o propagaciu nasta-
vajuceho 46. ro¢nika terchov-
ského ,,Statneho sviatku®, mame
v plane vyraznejSie zapojenie
¢eskych a moravskych elektro-
nickych aj printovych médii.

Programovd Cast’

Ako vlani, tak aj v roku 2007
trval festival az pat’ dni, ¢o klad-
lo zvySené naroky na primerané
zabezpecenie programove;j Casti
a najmd organizacno-technicke;j

stranky.

Prvé dva festivalové dni vypl-
nili komornejsie ladené progra-
my, ktoré mali vysoku umeleck
i spolo¢ensku tiroven
(Nezabudli sme, vystava Milan
Kosec a Janosikove dni, scénic-
ky program Slovensko moje...)).
V stredu 1. 8. 2007 sme vzdali
poctu poprednému opernému
spevakovi a dlhoroénému propa-
gatorovi Janosikovho kraja Pav-
lovi Gaborovi, ktorému bolo
udelené Cestné obgianstvo Obce
Terchova. Dal3i Gestny ob&an
Terchovej Ondrej Demo pripra-
vil v spolupraci s Rudolfom
Patrn¢iakom, Slovenskym roz-
hlasom (SRo) a svojimi priatel-
mi posobivy scénicky program
Slovensko moje..., venovany
100. vyrociu narodenia vyz-
namného slovenského etnomu-
zikologa, hudobného skladatel’a
a pedagoga Pavla Tonkovica —
autora zvucky Janosikovych dni.
Tento program o niekol’ko dni
odvysielal SRo.

Vsetky uvedené ,,interiérové
programy sa stretli s velkym
divackym ohlasom, pri¢om
v roku 2008 by uz mal byt
k dispozicii aj objekt relaxacno-
oddychového centra (v tesnej
blizkosti futbalového ihriska),

v ktorom planujeme pripravit

Foto - Milan KOSEC
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minimélne jedno atraktivne podujatie Janosi-

kovych dni.

Sme vel'mi radi, Ze si naSa myslienka
vzdavania pocty tradicii a osobnostiam, kto-
ré vyraznou mierou prispeli k Sireniu ter-
chovskej i narodnej 'udovej kultary, nasla
svojich pocetnych a vd’aénych priaznivcov.
V roku 2008 budeme v tejto linii kontinual-
ne pokracovat’ a opdtovne sa poklisime pri-
pravit’ (aj s O. Demom) zaujimavé progra-
mové celky.

Stuhrnne sa v ramei 45. ro¢nika Janosiko-
vych dni uskutoénilo 29 programovych blo-
kov na Styroch podiach (amfiteater Nad bo-
rami, Sapito, amfiteater pod sochou Juraja
Janosika, kultirny dom). V ich ramci vysti-
pilo zhruba tisic G¢inkujucich z piatich kra-
jin (Slovensko, Ceska republika, Pol’sko,
Rakusko, Novy Zéland). Spomenutych 29
programov videlo dovedna pribliZne
65 000 zaujemcov, ¢o z pohl’adu navstev-
nosti znamena druhé najvyssie ¢islo
v historii festivalu! Velka a Gprimna vd’aka
divakom, ktori ndm zachovali svoju priazen
a vernost’.

Najvacsi divacky zaujem vzbudil hlavny
sobotiajsi program Po slovenskych doli-
nach, ktory si nenechal ujst’ ani prezident
SR Ivan Gasparovi¢ (4. 8. 2007). Okrem
znamych folklornych stiborov a skupin sa so
svojim samostatnym blokom predstavili
popularne Diabolské husle s hostami (Jan
Berky Mrenica st., Darina Las¢iakova, An-
na Hulejova, Martin Babjak, Milan Krizo,
tane¢na skupina Carovné ostrohy). Dnes uz
vieme, Ze Diabolské husle sa v takej zostave,
v akej ucinkovali na Janosikovych dinoch
2007, tak skoro zrejme nestretnu...

Mna i kolegov z organiza¢ného Stabu milo
potesil konsky vozovy sprievod
s ,,medzipristatim“ na parkovisku pod Pase-
kami. Nemozno opomentt ani vyzdobené
dvory a vchody niektorych domov na starej
Vratnanskej ceste, ktoré umocnovali nielen
atmosféru vozového sprievodu, ale aj celého
podujatia. Dakujem spoluob&anom, ktori
prijali naSu vyzvu a pevne verime, Ze v roku
2008 bude vyzdoba este pocetnejsia. Uz som
naznacil, Ze napriek dazdivému pocasiu mal
vysoku uroven aj piatkovy (tradi¢ne rydzo
terchovsky) vecerny program, skveld atmo-
sféra sprevadzala viacero vystipeni vo festi-
valovom stane. Na tomto mieste spomeniem
aspon popularnych ,,Balockarov®, ktorych
opétovne nechceli nadseni divaci pustit
z javiska Sapito, a Spickové koncerty skupin
Arzén a Plostin punk.

Z programového hl'adiska, myslim si, sa
vyriesila aj stara dilema, ¢o s nedel'ou popo-
ludni — teda so samotnym zaverom poduja-
tia. Program PriSli zhora, prisli zdola (5. 8.
2007) bol viac ako dostojnym finale jubilej-
nych 45. Janosikovych dni. Skveli u¢inkuju-
ci (CH Hradi$tan, Sisa Sklovska, Michal
Docolomansky, Janko Kuric, Jaro Gazo,
SLPUK - senior Old stars, Symfonicky or-
chester a zbor z Terchovej...), pocetné bavia-
ce sa publikum, pritazliva atmosféra, jedi-

neéné umelecké zazitky. Co viac si mozno
Zelat na zaver? Azda len to, aby sa podobny
program podarilo pripravit’ aj na buduci rok!

Technicke aspekty

V maximalnej strucnosti sa zmienim i
o niektorych technickych aspektoch, bez-
prostredne stvisiacich s nasim festivalom.

Uz tradi¢ne byva rozruch ohl'adne vstupu
do obce a parkovania. V tomto roku sme
opiatovne v dostatocnom ¢asovom predstihu
informovali verejnost’ o prijatych opatre-
niach. Viaceré média priniesli prehl'adné
informacie o vSetkom podstatnom. Aj ked’
sme sa snazili ni¢ nepodcenit’ a v o najvac-
Sej miere informovat’, predsa len sa nasli
taki, ktori budd zrejme vecne nespokojni.
Ale to uz je stara a znacne otrepana pesnic-
ka...

Vel'ké mnozstvo opodstatnenych kritic-
kych hlasov zaznelo v pripade obCerstvova-
cieho servisu vo festivalovom centre. Nav-
Stevnici i u€inkujuci si stazovali najmé na
slabsi vyber jedal, malé porcie, ¢i dokonca
uplnu absenciu napojov (noc zo soboty na
nedel'u). Z uvedeného vyplyva, ze tejto mi-
moriadne dolezitej otazke musime venovat’
na buduci rok este vacsiu pozornost’, pretoze
prave oblast’ jedal a napojov zvykne byvat’
barometrom nalad
a (ne)spokojnosti navstevnikov kazdého
podujatia. Pevne verim, Ze vedenie obce
bude intenzivne hl'adat’ firmu, ktora Groviiou
svojich sluzieb, kvalitou vystupov
a celkovou komplexnost'ou uspokoji vsetky
kategorie nasich navstevnikov. Ak sa taka
firma nen4jde na Slovensku, pontka sa via-
cero cateringovych spolo¢nosti spoza rieky
Moravy, ktoré maji dlhoro¢né skuisenosti
s velkymi letnymi festivalmi a inymi podu-
jatiami.

Vyzdvihnit' treba snahu organizatorov
o rieSenie priestorovych zéleZitosti pre vy-
robcov prezentujucich, propagujucich
a predavajucich vyrobky 'udovych remesiel.
V roku 2007 sa situacia v tomto ohl'ade
znacne (a najmi navidomoci) zlepSila
a v uvedenom trende by sa malo pokracovat
nad’alej.

Pokial’ ide o zvukov stranku, aj teraz sme

Foto - Milan KOSEC

vyuzili sluzby firmy Prockl, patriacej uz
dlhé obdobie medzi absolutnu slovensku
zvukarsku Spicku. Promptné inStalovanie,
respektive premiestiiovanie vel’kého mnoz-
stva aparatury v kratkom ¢asovom slede
niekedy sposobovalo ur€ité problémy
(vratane kvality zvuku), najmé pocas sobot-
najsiecho vecerné¢ho programu vo vel’kom
amfiteatri. V tomto smere musime
v budtcnosti pocas skusok viac dbat’
0 komunikaciu medzi u¢inkujacimi
a zvukarmi. Ukazalo sa totiz, ze niektori
folkloristi tento d6lezity aspekt podcenili,
hlavne pokial’ ide o pouZivanie mikrofénov.
Mohol by som este pisat’ o d’alsich okru-
hoch, ktoré sa vzt'ahuju na technické aspekty
festivalu. Treba sa vSak uz pozerat’ dopredu
a verit, Ze obecna infrastruktira pokroc¢i vo
svojom d’alSom zvelad’ovani a vyznamne
prispeje k celkovej spokojnosti nielen priaz-
nivcov Janosikovych dni, ale vSetkych nav-
Stevnikov Terchovej a Malej Fatry vdbec.

Ldverom

Na zaver tohto hodnotiaceho prispevku sa
mi patri ako Séfdramaturgovi festivalu
uprimne pod’akovat’ organizaénému Stabu,
vSetkym naSim partne-
rom, spolupracovnikom a obetavym nadsen-
com za to, Ze sa ndm spolo¢nymi silami
podarilo pripravit a zrealizovat’ vskutku
vydarené podujatie — ako som uz spomenul,
z divackeho hl'adiska druhé najuspesnejsie
v historii festivalu! O nedostatkoch
a nedotiahnutych skuto¢nostiach vel'mi dob-
re vieme, ¢o vytvara priaznivé predpoklady
z hl'adiska bliziaceho sa 46. ro¢nika Janosi-
kovych dni (30. 7.
— 3. 8.2008). A opétovne pojde o jubileum!
Tentoraz si budeme pripominat’ 320. vyrocie
narodenia a 295. vyrocie popravy Juraja
Janosika. Kazdé jubileum zavizuje, inSpiruje
i motivuje, a tak si plne uvedomujeme opa-
tovné vysoké ocakavania, ktoré budi spaja-
né s Janosikovymi ditami 2008. Dovolujem
si ubezpecit’ nasich priaznivcov a partnerov,
ze ni¢ nepodcenime. UZ teraz na tom pracu-
jeme!

Peter CABADAJ
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»Z.em, na ktorej stojis, je svita“

Tymito slovami sa prihovoril Boh MojZisovi, ked stal pred neobycajnym vyjavom prirody
- pred horiacim krikom. V momente, ked z horiaceho krika pocul hlas, Mojzis si uvedomil,
Ze toto miesto zostane navzdy miestom nevysvetlitelného a nezabudnutelného stretnutia s

Bohom.

Uz od roku 1989 som ¢lenom reholne;j
Spoloc¢nosti Bozieho Slova (SVD), ktort
zalozil svaty Arnold Janssen. Ked'ze v
Case kultarneho boja nemohol uskutoénit’
svoj plan v Nemecku, odisiel do susedné-
ho Holandska, kde sa mu zazra¢nym spo-
sobom podarilo zrealizovat’ neuveritelné
dielo. 132 rokov po zalozeni prvého misij-
ného domu prichadzam do Steylu, kde
vSetko zacalo, a mam pocit ako Mojzis:

‘

,,Zem, na ktorej stojim, je svdtd.
V jedenastom roku kiazskej sluzby som
dostal nové misijné urcenie: stal som sa
duchovnym spravcom jedného projektu,
ktory sa vola “Missionar auf Zeit”, Co v
preklade znamenad “Misionar na ¢as”.
Tento projekt existuje uz 25 rokov a sluzi
mladym l'ud’om, ktori chcu ziskat’ misijna
skusenost’ v priebehu jedného roka. Na
tuto misiu sa vS§ak musia pripravit’ a cela
priprava trva jeden rok. Po ro¢nej priprave
ich vysielame z tohto sviteho miesta Steyl
do misijnych stanic, kde pracujt nasi spo-
lubratia a sestry. V priebehu 25 rokov sme
vyslali priblizne 2 000 mladych l'udi do
misii, z toho bolo 1 400 dievcat a 600
chlapcov. Sam som sa sice nedostal do
misijnej krajiny, avSak vel'mi sa teSim z
toho, ze mdzem sprostredkovat’ prave
mladym 'udom moznost stat’ sa misiona-
rom na urcity ¢as, ¢o zanechava jednoz-
nacne hlboku stopu v kazdom z nich. Aby
sme sa stali skuto¢ne ludskymi, musime
mat’ niekedy odvahu,zanechat’ v§etko, ¢o
nam dava pocit istoty a vydat’ sa na cestu,
kde je vel'a chudoby, vel'a biedy, kde je
vela hladu po celkom normalnych potre-
bach. A az vtedy vlastne ¢lovek pochopi,
Ze pre vyrovnany zivot nepotrebujeme

vel'a materialnych potrieb. Aj v jednodu-
chych podmienkach sa da urobit’ vel'ké
dielo. Tito mladi l'udia nasli v sebe odva-
hu opustit’ komfort a blahobyt a vydat’ sa
na cestu smerom k tym, ¢o nemaji ni¢, iba
svoj zivot. Ked’ sa po ro¢nej praxi opit

vracaju naspit do Nemecka, tak prichad-
zaju zmeneni a obohateni o skusenosti.
Tak sa s nich stdvaju misionari vo svojej
rodnej vlasti.

Fotoarchiv autora

Aj ked’ je v skutoCnosti v zapadnej Europe
vel'mi malo duchovnych, rehol'nych a
knazskych povolani, tito mladi l'udia s

pre nas istym znakom doby, ked’ Boh
nad’alej povolava a vnutorne motivuje
nove generacie, aby sa stali ohlasovatel'mi
dobrej zvesti. Nevyhlasujeme ich za
misionarov v tradicnom zmysle slova,
avsak prave prostrednictvom ich priklad-
ného zivota a dobrovol'ného rozhodnutia
byt misionarom na ¢as mnohi si klada
otazku, ako je to v dnesnej dobe mozné.
To, ¢o je pre mnohych nepochopitelné, je
pre mna dokazom alebo potvrdenim toho,
ze Slovo Bozie, Biblia, viera v Jezisa maji
¢o povedat’ aj modernému ¢loveku
dnesnej doby. Misiondri na ¢as davaju
krestanstvu novu tvar. Oni sami chectl byt
mostom, ktory spaja kontinenty, chctl byt
holubicou, ¢o prinasa pokoj, chct byt’
rukou, ktora vie pohladit’ a pomoct’, chct
byt jednoznacne poslami dobra, pravdy,

Oon
MmazZery

missionarin auf zeit

Ked’ze sa blizia Vianoce, obobie sviat-
kov, pocas ktorych si pripominame ako sa
Boh sam vydal na cestu smerom k nam
nie preto, aby sa po urcitom case opét od
nas oddialil, ale aby s nami zostal, chcem
zazelat’ vSetkym mojim roddkom radostné
prezitie prichodu Boha na tento svet, ktory
je laska, a ni¢ iné ako laska.

pater Vaclav MUCHA, SVD

Fotoarchiv autora
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Lavidi - cudzingi v

Predstavte si, ze Zijete vo svete, kde vicsina veci je vyrobenych pre iné
tvory, ako ste vy sami. Chytite do ruky bezny predmet a zistite, Ze sa vam
zle drzi, alebo Ze ho vobec drzat nedokdzete. A nejde len o nastroje, ale

aj zvyky ¢i spolocenské konvencie.

Takymito cudzincami v naSom
svete su lavaci. Beznému prava-
kovi ani nenapadne, s kolkymi
problémami sa musi l'avak streta-
vat’, az kym nenavstivi obchod pre
lavékov zastréeny v malej brati-
slavskej ulicke.

,,Najva¢sim hitom st tra-
di¢ne l'avacke noznice, Skrabky na
zemiaky a otvarae na konzervy,“
hovori predavacka Alena Cerve-
nova. ,,A potom veci pre deti —
strthadla na ceruzky, pravitka
s opa¢nym radom ¢isel.

Néjdeme tu aj plniace pera
s rychloschnticim atramentom,
opacné vyvrtky, ale aj skladaci
meter. Pravak ho drzi v Tavej ruke
arozklada pravou. Cisla su otoCe-
né knemu. Ale ¢o lavak? Cisla
ma otocené od seba. ,,PriSiel sem
aj robotnik znaprotivnej stavby
a bol cely nateSeny, Ze tu také Cosi
mame. Cely zivot vraj robi
s beznym skladacim metrom, ale
toto je Uplne iny pocit,”“ hovori
predavacka.

Pre majitel’ku obchodu je
dolezité to, ze lavaci si mozu
kupit’ veci, ktoré im v pravackej
verzii najviac zneprijemiuji Zzi-
vot. InSpirovala  som  sa
v Londyne. M6j otec je lavak,
ked’ chodil do $koly, aj ho pre to
bili. Ani tak sa im ho nepodarilo
preucit. Z naSej ponuky sa najviac
tesil zlavackych zdhradnickych
noznic, teraz uz vie halizku od-
strihnat  hned” pri  kmeni,
s pravackymi mu znej vzdy ku-
sok ostal.

Pravaci vraj nevlddnu odjakiiva

Vseobecne sa uvadza, ze
lavékov je v nasej civilizacii pri-
blizne desat’ percent. Su teorie, Ze
to tak nebolo vzdy; esSte v dobe
kamennej bol rovnaky pocet pra-
vorukych aj Tlavorukych Tludi.
Prechod na pravorukost’ vraj spo-
sobili rozna myty ¢i kulty.

Napriklad v hebrejcine
rovnaké slovo oznaCuje prava
stranu a juh — kult Slnka, iné slo-
vo oznacuje l'avi stranu a sever.

Civilizacia sa postupne
stala dosledne pravorukou. Arabi
povazovali l'avi ruku za necisti
anesmeli s fiou ani jest, podobne
to bolo vlIndii aIndonézii.
V krestanskej kulture sa l'avactvo
niekedy povazovalo za znak diab-
la, pre Eskimékov bol 'avak caro-
dejnikom, lavactvo odmietali aj
stari Rimania. O pravorukosti
nasej civilizacie sved¢i aj jazyk.
Slova ako pravo, pravda, spravod-

livy maji koren v slove pravy,
podobne aj v anglictine right zna-
mena pravy aj spravny.

Ndsilie na [avakoch

Kolko je dnes unas avinych
vyspelych  §tatoch  skutoénych
lavakov, tazko odhadnut’. Pravaci
zo starSich generacii mézu byt
preuceni lavaci. V prvej polovici
nasho storo¢ia totiz panovala
totalita pravakov®. Lavorukost
sa pri vychove neuznavala
adefom sa vnucovala pravoru-
kost. Za pouzivanie lavej ruky
dokonca deti trestali.
V osvietenejSich demokraciach uz
v 20. rokoch zistili, Ze takéto nasi-
lie mdze sposobit’ vazne poruchy
— neurdzy, zajakavost, tiky C¢i
oslabenie pozornosti. U nas skol-
ské predpisy zakazuju preucova-
nie lavakov az od 60. rokov.
,,V obchode som si vypocula roz-
ne osudy,“ hovori Alena Cervefio-
va. ,,LCudia v strednom veku roz-
pravaju, ako ich bili po prstoch,
ked’ chceli pisat lavou rukou,
dokonca im privdzovali ruku $pa-
gatom, a potom z toho mali vazne
problémy.“ Dokonca aj dnes sa
vraj vynimo¢ne najdu ucitel’ky,
ktoré nemaju pre 'avakov pocho-
penie anatia ich pisat’ pravou
rukou. ,,Jedna mamicka mi hovo-
rila, ze museli pre to vymenit
Skolu. Stazovat' sa vraj nemalo
vyznam, bali sa, Ze ni¢ nezmézu,
lebo ucitelia drzia spolu. Dnes uz
je to vynimka. Najdu sa aj ucite-
lia, ¢o sem sami pridu, zobert
letaky a dajii ich svojim Tavoru-
kym ziakom, nech si nakupia veci,
aby sa im lepSie pracovalo.
Preskolovanie Tavakov
vSak nebolo ani v minulosti po-
vinnostou. Ucitelka na penzii
Magda Slezérova u¢ila v dedine
Sol¢any pri Topol’¢anoch
a spomina, ze ona vzdy nechala
deti, nech pisu tou rukou, ktorou
cheu.
Preuceni  Tlavaci sa  casto
k lavorukosti nevratia, zvykli si,
ale nie je to celkom ono.
V rakiskom Grazi dokonca vzni-
kol ustav, kde sa preuceni l'avaci
preucujt spét’ na lavorukost’.

nasom svete!

St inl!

Odlisujt sa Tavaci od pravakov aj
inak, ako je dominantné pouziva-
nie ruky? Niektori odbornici st
presvedCeni, ze lavaci byvaju
uspesnejsi, talentovanejsi, kreativ-
nejsi, maju talent na umenie. Tvr-
di to aj profesor Chris McManus
z Univerzity College London vo
svojej knihe Prava ruka, Tava
ruka. Moze to vraj spdsobovat
fakt, ze mozog lavakov funguje
inak ako mozog pravakov. Dom-
nienky o vd¢Som talente l'avoru-
kych T'udi neboli nijako Statisticky
potvrdené, faktom vsak je, ze kym
vécsina pravakov vyuziva pri reci
len l'ava hemisféru mozgu, avaci
vyuzivaji aj prava hemisféru.
Medzi slavnymi umelcami
a vedcami sa najde velké mnoz-
stvo lavakov.

M to aj vihody

Byt Tlavakom je v niektorych
pripadoch  vyhodou. Lavoruky
tenista dokaze spdsobit’ svojmu
pravorukému protihraovi problé-
my tym, ze posiela loptu do ne-
zvyklych miest ihriska.
,Lavonohy“ futbalista tiez moéze
vyuzit' nezvycajne finty. Podobné
je to aj vinych Sportoch, napri-
klad v boxe.

Aj niektori hudobnici si urobili
z lavactva vyhodu. Gitaristi ako
Dick Dale, ¢ bluesman Albert
King hrali sice na gitare obratene,
ale struny si neprehodili (najtensia
bola najvyssie), Co umoziuje
figle, aké pravoruky hra¢ nezahra.
Mimochodom, toto isté sa hovori
o lavakovi Jimim Hendrixovi, je

to vSak mytus. Ten vécSinou hral
na otocenej pravorukej gitare, ale
struny si prehodil.

Obojruost’

Byt pravakom alebo l'avakom nie
je bud’, alebo, ¢ierne alebo biele.
Medzi dominantnymi pravakmi
a dominantnymi lavakmi je nie-
kol’ko stupnov. Zaujimavym tka-
zom je obojrukost, ,,Obojruény*
bol aj slavny Cesky vytvarnik Jifi
Trnka, ktory maloval oboma ru-
kami sucasne, akoby hral na kla-
vir, a i8lo mu to vel'mi rychlo.
Niekedy sa l'avak prisposobi pra-
vackemu svetu bez vacsich prob-
1émoyv. ,,Co sa tyka mojej avoru-
kosti, nikdy som siou nemala
nejaké Specidlne problémy, “ ho-
vori spevacka, vitazka prvej suta-
ze Slovensko hlada SuperStar
Katka Koscova. ,,Okrem toho, Ze
som si vzdy rozmazala atramento-
vé pero alebo kriedu, ktorou som
pisala na tabulu. ESte mi robili
problémy Skrabky na zemiaky,
lebo do istého obdobia ich vyraba-
li len pre pravorukych, no zacala
sa vyrabat’ uz aj l'ava verzia, takze
sa nemdzem vyhovarat, ked treba
Supat’ zemiaky. Inak som ako
,balogarka“ (I'avacka po vychod-
niarsky)  absolutne  spokojna
anepocitujem to ako hendikep
ani nevyhodu, dokonca som sa
naucila hrat’ aj na gitare ako pra-
vaci. A vymysleli ndm aj Svetovy
den l'avakov — 13. august. A to uz
je pre nas radost’ zit'!“

Pripravil Marian JASLOVSKY
(SME, 9.12. 2006, s. 28)



